
 

本来バターと卵、白砂糖が主原料のドイツ菓子「シュトレ
ン」。Organic cafe知恵の木ではそれらを使わず、伝統的製
法にこだわりながら、オーガニック＆植物性 100%の原料を厳
選して作ります。 

今年はシュトレンと名工珈琲焙煎店・宮の森アルケミスト
コーヒーさんのスペシャリティコーヒーを詰め合わせにして
ご提供。香り高いコーヒーとともに素朴で味わい深い道産小
麦の風味をお楽しみください。 

★オーガニックシュトレン（300g）+スペシャリティコー
ヒーセット (100g) ＊コーヒーはカフェインレス（メキシコ産）とマンデリン
（インドネシア産）のうちお好きな方をお選び頂き、化粧箱に入れてお渡しいたします。 

                                  価格 3,200円（税込） 

 

オーガニックシュトレン 

＆ 

スペシャリティコーヒーセット 

3,200yen 

＜シュトレン原材料＞＊道産中力粉＊道産ライ麦粉＊クルミ＊レーズン＊イチジク＊

ナツメヤシ・国産ラム酒・白神天然酵母・菜種油（nonGMO）＊アーモンドプードル・洗

双糖＊シナモン＊ココナッツオイル＊豆乳＊メープルシロップ・みりん粕＊ココナツフ

レーク・自然塩 ＊印は全てオーガニック原料です。 

2019 Merry Christmas 
 Chienoki Organic Stollen. 
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★ご予約は  

12/7 (土)までに  

 


